Beerzym® Rapid

Specidlni enzym, ktery zabranuje tvorbé diacetylu béhem fermentace a skladovani

Popis produktu

Beerzym® Rapid je specidlni enzym, ktery zabranuje tvorbé diacetylu béhem fermentace a skladovani. Hlavni enzymaticka
aktivita je zaloZena na alfa-acetolaktat dekarboxylaze. Zabrariuje tvorbé diacetylu v pivu pfimou pfeménou a-acetolaktatu na
acetoin. a-acetolaktat, prekurzor diacetylu, vznikda béhem fermentace a skladovani. Beerzym® Rapid rozklada a-acetolaktat a
brani mu v reakci a tvorbé diacetylu.

Beerzym® Rapid je mirné zakalena tekuta enzymova suspenze. Pri poutZiti pfi vareni enzym zkracuje dobu zrani, uvoliuje
skladovaci nadoby a zvysuje kapacitu pivovaru. Beerzym® Rapid je a-acetolaktat dekarboxylaza aktivni pfi nizkych teplotach,
ktera se pridava do studené mladiny na samém zacatku fermentace. Beerzym® Rapid tedy vede k rychlejsi harmonizaci chuté
a zrani zeleného piva, vyrazné zkracuje dobu zrani.

Pfi aplikaci Beerzym® Rapid prosim dodrzujte vSechna federalni, statni a mistni pravidla a predpisy.

Davkovani

Dévkovani Beerzym® Rapid se mize lisit v zavislosti na teploté a zplisobu aplikace i varném zafizeni. Doporucené davkovani:
0.8 - 1.0 mL/hL studené mladiny.

Beerzym® Rapid pred pouzitim dobre protfepejte, aby byla zajisténa rovnomérna distribuce. Enzym ma tendensi se béhem
skladovani usazovat. Poté zfedte homogenni suspenzi enzym( studenou vodou a pfidejte do fermentoru a odtud co nejdrive
zpét nebo do nakyprenych kvasinek.

Charakteristika enzymu: rozsah aktivity enzymu je mezi pH 3,0 a pH 7,5 s optimem pH 5,5. Teplotni rozsah enzymu je
mezi 4 °C a 65 °C s optimem pti 45 °C.
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Fig. 1: Vliv teploty na aktivitu Fig. 2: Vliv hodnoty pH na aktivitu
(ethyl 2-acetoxy-2-methyl-acetoacetate- (ethyl 2-acetoxy-2-methyl-acetoacetate-substrate, pH 5.5).

substrat, 45 °C).

Skladovani
Optimalni skladovaci teplota je 0-10 °C. Vyssi teploty vedou ke sniZeni trvanlivosti. Vyhnéte se teplotdm nad 25 °C. Oteviena baleni
opét tésné uzavrete a co nejdrive spotrebujte.
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Zde uvedena aplikaéni doporuéeni popisuji zamyslené pouziti produktu jako pomocné latky nebo pfisady jako sou¢ast spravné vyrobni praxe. Pouze tato aplikace muze vést k potravinové bezpecnosti koneéného produktu. Vezméte
prosim na védomi: Nae technické produktové letaky vychézeji z nasich sougasnych znalosti a zkudenosti. Musi byt chapany pouze jako obecné informace o nasich produktech. Vzhledem k nelehkosti zachazeni s piirodnimi produkty a
moznému piedchozimu o3etfeni nemizeme pfijmout Zadnou odpovédnost. Kazdy uzivatel musi zajistit soulad se vSemi narodnimi zakony a pfedpisy pro pouZivani nasich produkti. Veskeré udaje jsou proto poskytovany bez jakékoli
zaruky. Veskeré informace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni. Plati nase vieobecné obchodni podminky, viz www.erbsloeh.com.
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